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Oro di Milano®

esclusive, ispirate alla tradizione e

affinate dai nostri esperti mastri birrai.

Oro di Milano® irrompe nel panorama
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§ Birra Oro di Milano® nasce da ricette
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| birrario con prodotti di alto livello, in
grado di soddisfare le aspettative pit

elevate in termini di gusto e qualita.

L’accurata selezione delle materie prime,
un impianto efficiente e un rigido
disciplinare produttivo sono i requisiti
fondamentali per ottenere un prodotto

in grado di conquistare il palato e il

cuore degli amanti della birra.

Oro di Milano® viene prodotta
rigorosamente in Italia, & una
birra fresca e assolutamente
naturale.
Si ottiene esclusivamente dalla
miscela di acqua purissima,

malti e luppoli selezionati.

Il processo di produzione
artigianale di Oro di Milano®
regala una birra ricca di
fragranze, di aromi e

| sentori sofisticati.
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Puro Malto
Lager, Alc. 5,1%

Oro di Milano® PURO MALTO & una birra
chiara a bassa fermentazione con un intenso
colore paglierino e un tasso alcolico attorno a
5,1°. Caratterizzata da un gusto maltatointenso
e piacevole e da un persistente aroma di
luppolo, Oro di Milano® PURO MALTO & un
birra fresca e leggera, estremamente semplice
da bere e versatile negli abbinamenti, con un
gusto gradevole e raffinato.

Abbinamenti consigliati:

Ottima come aperitivo, & inoltre possibile
abbinarla ad antipasti classici, primi piatti,
pizza, salumi e formaggi a pasta molle, fritture
leggere e pietanze a base di pesce e carni non
impegnative.




Doppio Malto
Premium Ale, Alc. 6,5%

Oro di Milano® DOPPIO MALTO & una
raffinata specialita.

I malti speciali, ottenuti da orzo selezionato e
controllato, donano a questa birra un
particolare colore dorato intenso.

Note di miele e di caramello persistono al
palato fino all’ultimo sorso.

Abbinamenti consigliati:

Oro di Milano® DOPPIO MALTO & una birra
importante e pud essere abbinata a primi piatti
dai condimenti ricchi, salumi e formaggi di
media stagionatura e secondi piatti a base di
carni rosse. Ottima con i dolci a base di
cioccolata.




Riserva Speciale
BrownAmber Ale, Alc. 8,2%

Oro di Milano® RISERVA SPECIALE & la
massima espressione birrariadi Oro di Milano®.
Dal colore caldo ramato, & il risultato
dell’attenta miscelazione di malti pregiati e fini
luppoli aromatici.

Un perfetto bilanciamento tra corpo e alcol,
con raffinati sentori di liquirizia e un finale
gradevolmente speziato.

Abbinamenti consigliati:

Oro di Milano® RISERVA SPECIALE si abbina
perfettamente a piatti ricchi e strutturati.

E preferibile avvicinarla a formaggi stagionati e
saporiti, anche erborinati, salumi e carni rosse.
Da provare con molluschi e crostacei.

Ottima birra da meditazione.
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